SKLADNIKI:

« 2 sztuki turbota,

« 2 tyzki oliwy z oliwek,

* 3 zabki czosnku,

e kumin,

* 3 tyzeczki suszonej bazylii,
* sok z Y2 cytryny,

« skérka z cytryny,

* pieprz czarny mielony,

* sol.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

1. Rybe umy¢ i osuszy¢ recznikiem papierowym.

2. Przygotowad marynate: oliwa z oliwek, skéra z cytryny, wycisniety
sok z potowy cytryny, kumin, bazylia, czosnek, pieprz, sol.

3. Pozostawic rybe na co najmniej 30 minut, nastepnie wtozy¢ rybe
do szczypiec przeznaczonych do grillowania ryb, zabezpieczy¢

, AN ogon i ptetwy przed spaleniem folig aluminiowa, grillowac przez
W\ ?Zg 15-20 min (grillowa¢ na zarzacym sie grillu a nie na petnym ogniu).
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