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SKLADNIKI:

* tosos patroszony okoto 1,5 kg, * sol,

» oliwa z oliwek 2 tyzki,  kumin,

« 2 gtowki czosnku, e rozmaryn,
* 500 g pomidorkow cherry, e cytryna,

« ziemniaki talarki okoto 200 g, * pieprz,

* 1 cebula.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA:

1. Lososia myjemy, osuszamy recznikiem.

2. Doprawiamy na zewnatrz i w Srodku solg, pieprzem, kuminem,

smarujemy oliwa z oliwek.

3. Do srodka tososia wktadamy rozmaryn, plastry cytryny, kilka

ptatkéw czosnku.

4. Do duzego naczynia zaroodpornego wktadamy tososia, obok
umieszczamy: kilka gatazek pomidoréw cherry, talarki cebuli,
talarki ziemniakow, kilka zagbkéw czosnku delikatnie skropionych
oliwa z oliwek oraz solg i pieprzem.

. Catos¢ szczelnie przykrywamy folig aluminiowa.

. Wstawiamy do nagrzanego piekarnika.

. Pieczemy okoto godziny w temperaturze 180°C.
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